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ドリンクバー付き764円（税込840円）

『エル・プランタン』オーナーシェフ   千葉県洋菓子協会　理事

山本晋介氏   監修
「食の都」として名高いフランスのリヨンで
修行を積み、数々のコンクール受賞の
栄誉に輝く木更津市「エル・プランタン」
オーナーシェフ山本 晋介氏 監修による
オリジナルレシピの春色スイーツです。

詳しくはQRコード
でホームページ
を御覧ください。


